
El curso esta diseñado para Homebrewers & Cerveceros 

Programa: 
 
Teórico: 
 
- Objetivos de las Etapas. 
 
- Recetas de Maceración. 
 
- Buenas Prácticas. 
 
Práctica:  
 
Cálculos. 
Análisis de laboratorio. 
 

Información: 
Extensión: 3 hs cátedra, 1 días. 

Inscripción: 

info@centrodecatadecerveza.com 

Incluye: Certificado de asistencia. 

Presentes & Material Impreso.  

 
Lugar: Piedras 1320 San Telmo 

Cupo: 20 personas 

TALLERES  2011 WWW.CENTRO DE CATA DE CERVEZA.COM 

MACERACIÓN 


